
starke
argumente

perfekt ohne
extra-personal

Mit dem Snack-Konzept für die Gastronomie  
werden Gäste optimal bedient Art. Nr. 500056

Doppel-Ofen

	( Aufgeheizt in wenigen Minuten auf 230°C

	( Optimale Backergebnisse und einfach  

Handhabung

	( Max. 30 Flammkuchen / Stunde = Gleich- 

bleibende Backqualität bei Dauerbetrieb

	( 230 Volt-Anschluss

	( H×B×T: 36 cm × 50 cm × 36 cm, ca. 15 kg

Art. Nr. 500033

Flammkuchen Brett   

31×37 cm

450 g / Stück

Art. Nr. 500078

Flammkuchen Kartonteller   

30×40 cm

100 Stück / Karton

Art. Nr. 500036

Pizza Kartonteller 

ø 32 cm

200 Stück / Karton 

Art. 500086

Pinsa Kartonteller

34×24 cm

250 Stück / Karton

Art. Nr. 500034

Flammkuchen Trennpapier  

31×38 cm

200 Blatt / Ries
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schnell

	( In wenigen Minuten ist der 

Ofen von Zimmertempera-

tur auf Betriebstemperatur 

230 °C aufgeheizt.

	( Mit einer Backzeit von 

4 Min. für einen Flamm- 

kuchen oder 8 Min. für 

eine Pizza ist der Snack 

max. 13 Min. nach Bestell-

eingang servierbereit.

saison-betriebe

gastronomie

freitzeitbetriebe

einfach

	( Einfache Bedienung:  

Snack aus der TK-Truhe 

entnehmen, auspacken 

und in den heissen Ofen 

geben – fertig. Dafür 

braucht es kein Küchen-

Fachpersonal, sondern 

kann von jeder Service- 

oder Hilfskraft aus- 

geführt werden.

marge

	( Jedes Produkt ist tief- 

gekühlt & einzeln verpackt, 

dh. keine Restwaren oder 

Vernichtungen am Abend. 

	( Eine Marge von 6 bis 10 

CHF pro Stück für den 

Gastronomen ist ein realis-

tischer Deckungsbeitrag, 

ohne dabei Extra-Personal-

kosten für Ihren Betrieb zu 

generieren.

	( Ein willkommener  

Zusatzumsatz wenn die 

Küche geschlossen ist.

geschmack

	( Unsere Kunden  

sagen, es sei die beste 

TK-Pizza oder der beste 

Flammkuchen im Gastro-

markt. Rufen Sie uns an 

unter 041 766 12 30 

oder schreiben Sie uns 

auf info@panella.ch und  

wir vereinbaren einen 

Degustationstermin.

	( Wir werden Sie  

unverbindlich & gerne 

überzeugen.

snack-konzept
Service-Artikel

5

brandheiss
konzept ofen

Camping Freibad Hallenbad

Bar Lounge Hotel Restaurant mit 

kleiner Karte

Tennis Bowling Spielanlagen

Minigolf

Panella Frischgebäck AG

Altgasse 48

6340 Baar

041 766 12 30

info@panella.ch   

www.panella.ch



Art. 100134

Pizza Margherita XL

 

vorgebacken 
Der Klassiker
10 × 380 g

Art. 100129

Pinsa Tomaten-Mozzarella XL

 

vorgebacken
Cherry-Tomaten

10 × 420 g

Art. 100142

Pizza Salami XL

 

vorgebacken
Rinder-Salami

10 × 420 g

Art. 100131

Pinsa Speciale XL

 

vorgebacken
Champignons, Zwiebel, Speck,  

Rinder-Salami
10 × 440 g

Art. 100138

Pizza Diavolo XL

 

vorgebacken
Rinder-Salami, Peperoncini, Peperoni

10 × 420 g

Art. 500079

Pinsa Romana Classic

25×35 cm

vorgebacken
12 × 250g

Art. 100135

Pizza Prosciutto XL

vorgebacken
Hinterschinken

10 × 420 g

Art. 100130

Pinsa Schinken XL

vorgebacken
Hinterschinken

10 × 440 g

Art. 100139

Bauern Pizza XL

 

vorgebacken
Champignons, Zwiebel, Speck

10 × 450 g

Art. 100144

Pizza Prosciutto Midi

ø 20 cm

vorgebacken
Hinterschinken

21 × 230 g

Art. 100146

Pizza Margherita Platte

30×50 cm

vorgebacken
Der Klassiker
4 × 1100 g

Art. 500090

Flammkuchen 7 Gemüse

23×28 cm (petit oval)

vorgebacken
Tomaten, Champignons, Rotkohl, Zwiebel, 

Peperoni, Zucchini, Frühlingszwiebel

10 × 220 g

Art. 100143

Pizza Gemüse Mediterran XL

 

vorgebacken
Zucchini, Peperoni rot & gelb, Aubergine

10 × 450 g

Art. 100141

Pizza Margherita Midi

ø 20 cm

vorgebacken
Der Klassiker
21 × 220 g

Art. 500082

Flammkuchen Original Elsässer 

23×28 cm (petit oval)

vorgebacken 
Speck & Zwiebel 

10 × 180 g

Art. 500040

Flammkuchen mit Creme

29×35 cm

vorgebacken
15 × 230g

für den 
leichten genuss

100% kreativität

saisonal & frisch

für den 
wohlfühl-genuss

Flammkuchen 29×35 cm

zum selber Belegen

XL-Pinsa 23×33 cmXL-Pizza ø 30 cm

Spezialgrössen Spezialgrössen

für den 
grossen hunger

Art. Nr. 500028

Flammkuchen 

Elsässer Art 

vorgebacken 
Speck & Zwiebel 

10 × 300 g

Art. Nr. 500070

 Flammkuchen  

7 Gemüse 

vorgebacken 
Tomaten, Champignons, Rotkohl, Zwiebel, 

Peperoni, Zucchini, Frühlingszwiebel 
10 × 350 g

Art. Nr. 500032

Flammkuchen 

Griechischer Art 

vorgebacken  
Hirtenkäse & Peperoni 

10 × 300 g

Art. Nr. 500051

Flammkuchen 

Apfel & Zimt 

 

vorgebacken  
Apfel, Rosinen, Zimtzucker 

10 × 300 g 

Art. Nr. 500050

Flammkuchen 

Lachs 

 

vorgebacken  
Lachs, Zwiebeln, Lauch 

10 × 300 g 

Sehr gut verdaulich, dank bekömmlichem und fettarmem Teig

(Reismehl, Sojamehl, Weizen-Sauerteig)

IHR VORTEIL


